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PARECER TECNICO

Processo Licitatério: PE/01/030323/SME

Modalidade: Pregédo Eletronico

Tipo de Licitagio: Menor preco por Item

< MUNICIPIO DE RERIUTABA - CE

CONCORRENTE: S W DE LIMA CARDOSO - ME

CNPJ: 20.375.092/0001-00

Néo foram entregues a este setor amostras de produtos a serem analisadas pela nutricionista para

controle de qualidade dos géneros que serdo entregues as escolas para preparagdo da alimentagdo escolar no
ano de 2023.
A andlise técnica dos produtos segue pardmetros técnicos cientificos e sensoriais a resolugdo 38 do
FNDE em 16 de julho de 2009.

Os itens que deveriam ter sido entregue sdo:

EMPRESA: S W DE LIMA CARDOSO - ME

CNPJ: 20.375.092/0001-00

LOTE 01 - CEREAIS E NAO PERECIVEIS - COTA PRINCIPAL

ESPECIFICACAO

UND

MARCA

APROVADA

SIM/NAO

JUSTHFICATIVA

ARROZ PARBOILIZADO Longo tipo 1, com Fe, Zn, Bl ¢ B9, sem gliten,
contendo no minimo de 90% de gros inteiros com no maximo 14% de
umidade, com rendimento ap6s a cocgo de no minimo 2,5 vezes a mais;
devendo também apresentar coloragfio amarelada, grios integros e soltos apds o
cozimento. Embalagem primaria pléstica resistente, atoxica, transparente,
validade e peso liquido de 0,1 kg, (especificagdes expressas na propria
embalagem), acondicionado em fardos lacrados de 30kg. Isento de matéria
terrosa, parasitas, odores estranhos, substdncias nocivas ¢ qualquer outro tipo
de impureza. Prazo minimo de validade de 06 meses da data da entrega.
Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico,

KG

ITAGUARY

Agicar. Tipo cristal branco, origem vegetal constituido fundamentalmente por
sacarose da cana de aglicar. Aspecto sdlido com cristais bem definidos. Isento
de matéria terrosa, livre de umidade e fragmentos estranhos, livre de impurezas
ou outros fatores que o torne impréprio para o consumo. Embalagem em saco
plastico de polietileno atéxico transparente de 1000g. Rotulagem de acordo
com a legislagfio vigente Prazo de validade minimo 6 meses da data de

KG

FORPAN
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entrega. Registro no Ministério da Satide, Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Feijiio de corda: feijio de corda Graos inteiros. Aspecto de novo, ausénciade | KG SUPER TOZZO T
sujidades ¢ pragas. Embalagem da entrega: pacote de 1kg com dados de
identificagdo do produto, marca do fabricante, data de fabricagfo, prazo de
validade, peso liquido. Apresentar ficha técnica, laudo microbiolbgico e
fisico/quimico.

Farinha de milho para cuscuz flocada, pré-cozida, umidade inferior a 14%. KG VITAMILHO
Embalagem de 500g nfio furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas,
umidade, insetos, microrganismos ou outras impurezas. Livre de transgénicos.
Prazo de validade minimo 6 meses da data de entrega. Registro no Ministério
da Saide. Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico.

Sal refinado, iodado, cristais brancos, com granulag¢fio uniforme, livre de KG ALTEZA
qualquer sujidade. Embalagem primaria plastica de 1000g, fardo de 30 kg,
registro ¢ identificagdes do produto. Prazo de validade minimo 6 meses da
data de entrega. Registro no Ministério da Satide. Apresentar ficha

. técnica, laudo microbiol6gico e fisico/quimico.

Aveia em Flocos Finos - constituido apenas de aveia em flocos. Nito deve UND YOKI
conter leite, ovo e derivados (tragos). Embalagem em caixa ou saché de 200g,
com o minimo de 100kcal/30g. Validade minima de 06 (seis) meses da data
de entrega da amostra e do produto. Apresentar ficha técnica, laudo
microbioldgico e fisico/quimico.

Manteiga da terra: Ingredicntes: Creme de Ieite. NAO CONTEM GLUTEN, UND CEASA
NAO CONTEM LACTOSE. SEM GORDURA TRANS. Embalagem de
500ML — com identificagfo do produto, marca do fabricante, data de fabricagdo
¢ prazo de validade. Validade minima de 06 meses da data de entrega da
amostra e do produto. Apresentar ficha técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Café em p6: Grilo torrado e moido. Aspecto, cheiro e sabor préprio, livre de UND 3 CORACOES
fertilizantes, sujidades, parasitas/larvas ¢ detritos animais ou vegetais.
Acondicionados a vicuo em embalagens de 500g. Registros obrigatorios nos
ministérios competentes ¢ selo ABIC. Validade minima de 6 meses na entrega.
Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico.

Farinha de mandioca: tipo 1, grupo seca, subgrupo extrafina, com coloraglo KG GOSTOZZO
branca, isenta de sujidades, acondicionadas em embalagem plastica atdxica de
lkg, com registro no ministério da agricultura - SIF. Validade minima de 6
meses da entrega. Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e
fisico/quimico.

Canela em pé: canela proveniente de cascas sas, limpas e secas, em formade | UND ISHASHI
po fino, embalagem: acondicionado em tubo plastico, integro, atéxico,
resistente, vedado hermeticamente ¢ limpo. Tubo com aproximadamente 40g.
rotulagem de acordo com a legislaglo vigente, registro no 6rgo competente. O
produto deverd apresentar validade minima de 180 dias a partir da data de
entrega. Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico.

Coco ralado: coco ralado sem adi¢iio de a¢lcar e sem maltodextrina. UND SOCOCO

Embalagem priméria: saché aluminizado com dados de identificagfio,
ingredientes, data de fabricagio e prazo de validade que deve ser de no minimo
180 dias a partir da entrega. Apresentar ficha técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Extrato de tomate — tomate, aglicar e sal. Isento de gliten e glutamato UND FUGINI
monossodico. Embalagem da entrega: saché de 340g, contendo dados do
fornecedor, informagdes nutricionais, data de fabricagfio, validade minima de
60 dias, peso, nimero do lote. Embalagem secundaria: caixas de papelfio.
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Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico.

13 | Tapioca goma fresca — Embalagem transparentes em pacotes de 1kg. Devem KG PRECIOSO
estar frescas, integras, sem trago manchas. Entrega em carro fechado;
refrigerado (4 a 6°C); constituido de material liso, resistente, impermedvel ¢
atdxico; termémetro em perfeitas condigdes de funcionamento. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiolégico e fisico/quimico.

LOTE 2 - BISCOITOS, MASSAS E PAES - COTA PRINCIPAL

APROVADA
IT ESPECIFICACAO UND MARCA JUSTIFICATIVA
SIM/NAO

1 Biscoito tipo cream craker, sabor tradicional. Ingredientes basicos: farinha de trigo PCT ESTRELA
fortificada com écido fdlico, ferro, agticar, enriquecida com vitaminas do complexo B.
Embalagem dupla de polietileno at6xico, contendo 400g do produto, livre de impurezas.
Prazo de validade minimo 6 meses da data de entrega. Registro no Ministério da
Safide. Apresentar ficha técnica, lando microbiolégico e fisico/quimico.

. Biscoito tipo "maria" ou "maisena", sabor tradicional, textura crocante. Ingredientes PCT ESTRELA
basicos; farinha de trigo fortificada com éacido folico e ferro (Vitamina B9), agticar
refinado, gordura vegetal, leite. Embalagem primaria de 330 a 400g, livre de impurezas.
Prazo de validade minimo 6 meses da data de entrega. Registro no Ministério da
Sadde. Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico.

3 Biscoito tipo sequilho sabor coco - Biscoito de primeira qualidade. Composigio UND | FORTALEZA
minima: Fécula de mandioca, aglicar mascavo, coco, gordura de palma, fibra de polpa
de beterraba, emulsificante lecitina de girassol, fermentos quimicos bicarbonato de
amonio e bicarbonato de sodio, ¢ espessantes goma guar ¢/ou goma xantana. Produto
isento de gliten, leite ¢ derivados e ovo. Embalagem (25g) de material atoxico e
resistente. Na embalagem deve conter a data de validade do produto minima de 6 meses
a partir da data de entrega da amostra ¢ do produto. Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisica/quimico.

4 Biscoito de banana zero aciicar- Ingredientes: Farinha de trigo aroma de banana PCT VITAO
enriquecida com ferro ¢ dcido folico, gordura de palma, sal, amido de milho, 6leo de
soja, fermento biolégico e conservante 4cido citrico. Contém gliten. Alérgicos: contém
derivados do trigo e derivados de soja. Embalagem primaria de 250g. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiolégico e fisico/quimico.

Macarriio espaguete - Ingredientes: Macarrdo, tipo espaguete de semolina ou sémola, 8 | PCT | FORTALEZA
base de farinha, fino, sem ovos, livre de umidade. Embalagem da Entrega: Primaria
saco de polietileno atoxico contendo informagdes do fornecedor, informagdes
nutricionais, data de fabricagfo, validade, lote, peso liquido individual (500g).
Rotulagem de acordo com a legislaglio vigente, validade de no minimo 06 a 01 ano.
Secunddria fardos de 5kg. Prazo de validade minimo 6 meses da data de entrega.
Registro no Ministério da Salide. Apresentar ficha técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

6 Macarriio parafuso — de sémola de trigo enriquecida com ferro e 4cido folico, longo, PCT | FORTALEZA
fino, tipo parafuso, fabricado a partir de matérias primas ss ¢ limpas, isenta de matéria
terrosa ¢ de parasitos, isento de impurezas que possam tomné-lo impréprio para o
consumo humano ou comprometer o armazenamento. Embalagem priméria: saco
pléstico transparente e selado contendo 500 g do produto. Rotulagem de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem secundéria deverd ser plastica refor¢ada, adequada ao
empilhamento recomendado, lacrada, resistente a danos durante ao transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. Validade de no minimo 06 meses a partir da entrega. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiolbgico e fisico/quimico.

7 Bolo sabor baunilha. Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, fécula ou KG DONA LARI
amido, fermento quimico, agicar, ovo, gordura vegetal (preferencialmente livre de
gorduras trans) ou 6leo vegetal, isento de corante na massa. O produto poderé conter, no
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miximo, 0,2 grama de gordura trans, conter aroma de baunilha. Isento de conservantes.
O contendo de aditivos alimentares deve obedecer ao disposto na legislagdo Resoluglio
n® 383 de 05/08/99 - ANVISA/MS. Prazo de validade minimo 5 dias da data de
entrega. Apresentar ficha técnica, laudo microbiolégico e fisico/quimico.

P

Piio hot-dog - Pdo de hot-dog; alongado, superficie macia, lisa, brilhante, com miolo
consistente e sedoso; composto de farinha de trigo, d4gua, agticar. Embalado em saco
plastico atoxico, e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a RDC n® 90 de
18/10/2000 e suas alteragdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral,
nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico, quando for o caso.
Deverdo ser acondicionados em pacotes de 500g com 10 unidades de 50g cada. O
produto ndo deverd apresentar-se amassado. A embalagem deveréd conter externamente
o0s dados de identificagdo, proced@ncia, informagdes nutricionais e quantidade do
produto, com prazo de validade minimo de 48 horas a partir da entrega. Apresentar
ficha técnica, laudo microbioldgico e fisico/quimico.

PALADAR

LOTE 5 - LEITES E DIVERSOS - COTA PRINCIPAL

ESPECIFICACAOQ

UND

MARCA

APROVADA

SIM/NAO

JUSTIIFICATIVA

Leite em p6 integral. Fortificado com ferro, zinco, célcio, vitaminas A C, D ¢ E. Sem
gorduras trans. Embalagem em saché aluminizado contendo 800g. Rotulagem de acordo
com a legislagdo vigente, registro no 6rgio competente. O produto devera apresentar
validade minima de 240 dias a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e fisico/quimico.

PCT

ITAMBE

Leite em pd integral sem lactose - Leite em po de origem animal para dietas com
restriglo de lactose, enriquecido com vitaminas, Teor minimo de proteinas de 18g/100g
do produto. Embalagem em saché de 300g, integro, resistente, hermeticamente fechada,
em perfeito estado de conservagio. Com registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria
¢ Abastecimento/SIF. Validade minima de 06 meses da data de entrega da amostra

e do produto. Apresentar ficha técnica, laudo microbiologico e fisico/quimico.

ITAMBE

LEITE EM PO INTEGRAL — embalado em pacotes de 500g, leite integral em po
fortificado com 12 vitaminas (a, ¢, d, ¢, b1, b2, b6, b12, h, pp, b9 e b5) ¢ ferro.
Nutrientes essenciais para alimentagfio saudavel. Embalagem luminizada. Resistente,
limpa ¢ isenta de ferrugens, insetos de impurezas. Deve conter na parte externa todas as
informagdes do produto, tais como lote, fabricagfo, validade minima de 12 meses a
contar da data de fabricag#io, origem do produto e todas as informagdes nutricionais. cor
¢ cheiro especificos, de facil diluigdo ¢ sem adigfio de agucar. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e fisico/quimico,
acreditado.

BOM DU
LEITE

Togurte liguido — sabores variados, elaborado a partir de leite, agtcar, fermentos
lacteos, polpa de frutas, estabilizante, acidulante, conservante; conservado entre 1C° a
10°; validade minima de 30 dias a contar da data da entrega. Produto deve seguir a
legislagfio vigente ¢ suas condigdes deverfio estar de acordo com a Resolugéio n°273/05
da ANVISA/MS e a IN n°46, de 23 de outubro de 2007. Embalagem primaria: saco ou
“saché” de polietileno atoxico, contendo 1000g do produto. Validade minima de 30 dias
a contar da data de entrega. Apresentar ficha técnica, laudo microbioldgico e
fisico/quimico.

LT

ISIS
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LOTE 10 - LEITES E DIVERSOS - RESERVADA

ESPECIFICACAQ

APROVADA
MARCA
SIM/NAO

JUSTHFICATIVA

Leite em pd integral. Fortificado com ferro, zinco, célcio, vitaminas A C, D ¢ E. Sem
gorduras trans. Embalagem em saché aluminizado contendo 800g. Rotulagem de acordo
com a legislagdio vigente, registro no orgdo competente. O produto devera apresentar
validade minima de 240 dias a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiologico e fisico/quimico.

PCT

ITAMBE

Leite em p6 integral sem lactose - Leite em po6 de origem animal para dietas com
restrigfio de lactose, enriquecido com vitaminas. Teor minimo de proteinas de 18g/100g
do produto. Embalagem em saché de 300g, integro, resistente, hermeticamente fechada,
em perfeito estado de conservagio. Com registro no Ministério da Agricultura, Pecudria
¢ Abastecimento/SIF. Validade minima de 06 meses da data de entrega da amostra

e do produto. Apresentar ficha técnica, lanudo microbiolbgico e fisico/quimico.

UND

ITAMBE

LEITE EM PO INTEGRAL - cmbalado em pacotes de 500g, leite integral em po
fortificado com 12 vitaminas (a, ¢, d, e, b1, b2, b6, b12, h, pp, b9 e b5) e ferro.
Nutrientes essenciais para alimentagao saudavel. Embalagem luminizada. Resistente,
limpa ¢ isenta de ferrugens, insetos de impurezas. Deve conter na parte externa todas as
informagdes do produto, tais como lote, fabricaglo, validade minima de 12 meses a
contar da data de fabricagfo, origem do produto e todas as informagdes nutricionais. Cor
e cheiro especificos, de facil dilui¢fio e sem adiglio de agucar. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e fisico/quimico.
acreditado.

PCT

BOM DU
LEITE

logurte liquido — sabores variados, elaborado a partir de leite, aglcar, fermentos
lacteos, polpa de frutas, estabilizante, acidulante, conservante; conservado entre 1C° a
10°; validade minima de 30 dias a contar da data da entrega. Produto deve seguir a
legislagéio vigente e suas condigdes deverfio estar de acordo com a Resolugio n°273/05
da ANVISA/MS e a IN n°46, de 23 de outubro de 2007. Embalagem primdria: saco ou
“saché” de polietileno atoxico, contendo 1000g do produto. Validade minima de 30 dias
a contar da data de entrega. Apresentar ficha técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

LT

ISIS

A empresa S W DE LIMA CARDOSO - ME néo entregou as amostras dos produtos.

Sara Melo Azevedo Alves Mesquita

Nutricionista - RT PNAE

CRN 11 14189

Reriutaba, 17 de Abril de 2023.
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PARECER TECNICO

Processo Licitatério: PE/01/030323/SME
Modalidade: Pregéo Eletronico

Tipo de Licita¢do: Menor prego por Item

CONCORRENTE: F.J] BANDEIRA DE SOUSA SERVICOS E EVENTOS
‘NPJ: 19.608.944/0001-74

Niao foram entregues a este setor amostras de produtos a serem analisadas pela nutricionista para
controle de qualidade dos géneros que serdo entregues as escolas para preparagdo da alimentagéo escolar no
ano de 2023.

A andlise técnica dos produtos segue pardmetros técnicos cientificos e sensoriais a resolugdo 38 do
FNDE em 16 de julho de 2009.

Os itens que deveriam ter sido entregue sdo:

EMPRESA: F.J BANDEIRA DE SOUSA SERVICOS E EVENTOS
CNPJ: 19.608.944/0001-74
LOTE 06 - CEREAIS E NAO PERECIVEIS - COTA RESERVADA

.T ESPECIFICACAO APROVADA
UND MARCA ; JUSTIIFICATIVA
SIM/NAO

ARROZ PARBOILIZADO Longo
tipo 1, com Fe, Zn, B1 ¢ B9, sem
glaten, contendo no minimo de 90%
de grdos inteiros com no maximo 14%
de umidade, com rendimento apds a
1 | cocgdo de no minimo 2,5 vezes a| KG
mais; devendo também apresentar
coloragdo amarelada, graos integros e
soltos ap6s o cozimento. Embalagem
primaria plastica resistente, atoxica,
transparente, validade e peso liquido
de 0,1 kg, (especificagdes expressas

URBANO
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na prépria embalagem),
acondicionado em fardos lacrados de
30kg. Isento de matéria terrosa,
parasitas, odores estranhos,
substdncias nocivas e qualquer outro
tipo de impureza. Prazo minimo de
validade de 06 meses da data da
entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Acicar. Tipo cristal branco, origem
vegetal constituido fundamentalmente
por sacarose da cana de agucar.
Aspecto solido com cristais bem
definidos. Isento de matéria terrosa,
livre de wumidade e fragmentos
estranhos, livre de impurezas ou
outros fatores que o torne improprio
para o consumo. Embalagem em saco
plastico de polietileno atdxico
transparente de 1000g. Rotulagem de
acordo com a legislagdo vigente
Prazo de validade minimo 6 meses
da data de entrega. Registro no
Ministério da Satde. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiolégico
e fisico/quimico.

KG

FORPAN

Feijao de corda: feijdo de corda.
Grdos inteiros. Aspecto de novo,
auséncia de sujidades e pragas.
Embalagem da entrega: pacote de lkg
com dados de identificagdo do
produto, marca do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade, peso
liquido. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiologico e
fisico/quimico.

KG

SUPERTOZZO

Farinha de milho para cuscuz flocada,
pré-cozida, umidade inferior a 14%.
Embalagem de 500g ndo furadas,

KG

VITAMILHO
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estufadas, invioladas, livres de
impurezas, umidade, insetos,
microrganismos ou outras impurezas.
Livre de transgénicos. Prazo de
validade minimo 6 meses da data de
entrega. Registro no Ministério da
Saude. Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Sal refinado, iodado, cristais brancos,
com granulacdo uniforme, livre de
qualquer  sujidade. Embalagem
primdria pléastica de 1000g, fardo de
30 kg, registro e identificagbes do KG
produto. Prazo de validade minimo 6 PIRAMIDE
meses da data de entrega. Registro
no Ministério da Saude. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiolégico
e fisico/quimico.

Aveia em Flocos Finos - constituido
apenas de aveia em flocos. Ndo deve
conter leite, ovo e derivados
(tracos). Embalagem em caixa ou
saché de 200g, com o minimo de UND
100kcal/30g. Validade minima de DULAR
06 (seis) meses da data de entrega
da amostra e do produto.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Manteiga da terra: Ingredientes:
Creme de leite. NAO CONTEM
GLUTEN. NAO CONTEM
LACTOSE. SEM GORDURA
TRANS. Embalagem de 500ML -
com identificagdo do produto, marca UND
do fabricante, data de fabricagdo e GOSTOSINHA
prazo de validade. Validade minima
de 06 meses da data de entrega da
amostra e do produto. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiolégico
e fisico/quimico.

“Renovar para avangar e agdes para educar”
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Café em pé: Grio torrado e moido.
Aspecto, cheiro e sabor proprio, livre
de fertilizantes, sujidades,
parasitas/larvas e detritos animais ou
vegetais. Acondicionados & vacuo em
embalagens de 500g. Registros | UND
obrigatérios nos ministérios
competentes e selo ABIC. Validade
minima de 6 meses na entrega.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

KIMIMO

Farinha de mandioca: tipo 1, grupo
seca, subgrupo extrafina, com
coloragdo branca, isenta de sujidades,
acondicionadas em  embalagem
plastica atoxica de 1kg, com registro KG
no ministério da agricultura - SIF. GOSTOZZO
Validade minima de 6 meses da
entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Canela em pé: canela proveniente de
cascas sds, limpas e secas, em forma
de po fino, embalagem:
acondicionado em tubo plastico,
integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. Tubo com
aproximadamente 40g. rotulagem de
acordo com a legislagdo vigente, ISHASHI
registro no oOrgdo competente. O
produto deverd apresentar validade
minima de 180 dias a partir da data de
entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Coco ralado: coco ralado sem
adi¢do de acucar €  sem
maltodextrina. Embalagem primaria:
saché aluminizado com dados de
identificagfio, ingredientes, data de

MENINA
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fabricagdo e prazo de validade que
deve ser de no minimo 180 dias a
partir da entrega. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

12

Extrato de tomate — tomate, aglcar e
sal. Isento de gliten e glutamato
monossodico. Embalagem da
entrega: saché de 340g, contendo
dados do fornecedor, informagdes
nutricionais, data de fabricagfo,
validade minima de 60 dias, peso,
namero do lote. = Embalagem
secundaria: caixas de papeldo.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

TAMBAU

13

Tapioca goma fresca — Embalagem
transparentes em pacotes de 1kg.
Devem estar frescas, integras, sem
trago manchas. Entrega em carro
fechado; refrigerado (4 a 6°C);
constituido de material liso, resistente,
impermeavel e atoxico; termOmetro
em perfeitas condigdes de
funcionamento. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiologico e
fisico/quimico.

KG

PRECIOSO

LOTE 7 - BISCOITOS,

MASSAS E PAES - COTA RESERVADA

IT ESPECIFICACAO APROVADA
UND MARCA : JUSTIIFICATIVA
SIM/NAO
Biscoito tipo cream craker, sabor
tradicional. Ingredientes basicos:
farinha de trigo fortificada com acido
folico, ferro, agucar, enriquecida com
1 PCT ESTRELA

vitaminas do complexo B.
Embalagem dupla de polietileno
atoxico, contendo 400g do produto,
livre de impurezas. Prazo de
validade minimo 6 meses da data de

“Renovar para avancar e acdes para educar”
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entrega. Registro no Ministérlo da
Satide. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Biscoito tipo "maria" ou
"maisena'', sabor tradicional, textura
crocante. Ingredientes basicos: farinha
de trigo fortificada com 4cido fdlico e
ferro (Vitamina B9), agucar refinado,
gordura vegetal, leite. Embalagem
primaria de 330 a 400g, livre de
impurezas. Prazo de validade
minimo 6 meses da data de entrega.
Registro no Ministério da Sande.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

PCT

ESTRELA

Biscoito tipo sequilho sabor coco -
Biscoito de primeira qualidade.
Composigdo minima: Fécula de
mandioca, aglicar mascavo, C€Oco,
gordura de palma, fibra de polpa de
beterraba, emulsificante lecitina de
girassol, fermentos quimicos
bicarbonato de amdnio e bicarbonato
de sodio, e espessantes goma guar
e/ou goma xantana. Produto isento
de ghiten, leite e derivados e ovo.
Embalagem (25g) de material atoxico
e resistente. Na embalagem deve
conter a data de validade do produto
minima de 6 meses a partir da data de
entrega da amostra e do produto.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

SEQUILHOS
PAULISTA

Biscoito de banana zero acucar-
Ingredientes: Farinha de trigo aroma
de banana enriquecida com ferro e
acido fblico, gordura de palma, sal,
amido de milho, Oleo de soja,
fermento biolégico e conservante

PCT

G&D PAES
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acido  citrico. Contém  gluten.
Alérgicos: contém derivados do trigo
e derivados de soja. Embalagem
primaria de 250g. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Macarrio espaguete - Ingredientes:
Macarrdo, tipo espaguete de semolina
ou sémola, a base de farinha, fino,
sem ovos, livre de umidade.
Embalagem da Entrega: Primaria
saco de polietileno atoxico contendo
informagdes do fornecedor,
informagdes nutricionais, data de
fabricagdo, validade, lote, peso liquido
individual (500g). Rotulagem de
acordo com a legislagdo vigente,
validade de no minimo 06 a 01
ano.Secundéria fardos de S5kg. Prazo
de validade minimo 6 meses da data
de entrega. Registro no Ministério da
Satde. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

PCT

VENEZA

Macarriao parafuso — de sémola de
trigo enriquecida com ferro e acido
folico, longo, fino, tipo parafuso,
fabricado a partir de matérias primas
sds e limpas, isenta de matéria terrosa
e de parasitos, isento de impurezas
que possam torné-lo impréprio para o
consumo humano ou comprometer o
armazenamento. Embalagem
primdria: saco plastico transparente e
selado contendo 500 g do produto.
Rotulagem de acordo com a legislagéo
vigente. A embalagem secundaria
deverd ser plastica reforgada,
adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada, resistente a
danos durante ao transporte e

PCT

ESTRELA
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armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o
seu periodo de validade. Validade de
no minimo 06 meses a partir da
entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Bolo sabor baunilha. Farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico,
fécula ou amido, fermento quimico,
agucar, ovo, gordura  vegetal
(preferencialmente livre de gorduras
trans) ou o6leo vegetal, isento de
corante na massa. O produto podera
conter, no maximo, 0,2 grama de
gordura trans, conter aroma de | KG G&D PAES
baunilha. Isento de conservantes. O
conteudo de aditivos alimentares deve
obedecer ao disposto na legislagdo
Resolugdo n° 383 de 05/08/99 -
ANVISA/MS. Prazo de validade
minimo 5 dias da data de entrega.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Pao hot-dog - Pido de hot-dog;
alongado, superficie macia, lisa,
brilhante, com miolo consistente e
sedoso; composto de farinha de trigo,
dgua, agucar. Embalado em saco
plastico atoxico, e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a RDC n°
90 de 18/10/2000 e suas alteragdes
posteriores. Deve atender as normas
de rotulagem geral, nutricional e
especificas no respectivo
Regulamento Técnico, quando for o
caso. Deverdo ser acondicionados em
pacotes de 500g com 10 unidades de
50g cada. O produto ndo devera
apresentar-se amassado. A embalagem
deverd conter externamente os dados

PCT | G&D PAES
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de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais e quantidade
do produto, com prazo de validade
minimo de 48 horas a partir da
entrega. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

A empresa F.] BANDEIRA DE SOUSA SERVICOS E EVENTOS néo entregou as amostras dos

produtos.

. Reriutaba, 17 de Abril de 2023.

Swe, M faysnds ;
J v
Sara Melo Azevedo Alves Mesquita

Nutricionista - RT PNAE

CRN 11 14189
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PARECER TECNICO

Processo Licitatério: PE/01/030323/SME
Modalidade: Pregéo Eletronico

Tipo de Licita¢iio: Menor preco por Item

CONCORRENTE: AN VASCONCELOS JUNIOR - ME
‘NPJ: 19.603.291/0001-30

Nio foram entregues a este setor amostras de produtos a serem analisadas pela nutricionista para
controle de qualidade dos géneros que serdo entregues as escolas para preparagdo da alimentagéo escolar no
ano de 2023.

A anélise técnica dos produtos segue pardmetros técnicos cientificos e sensoriais a resolugdo 38 do
FNDE em 16 de julho de 2009.

Os itens que deveriam ter sido entregue sdo:

EMPRESA: AN VASCONCELOS JUNIOR - ME
CNPJ: 19.603.291/0001-30

LOTE 3 - ENLATADOS E TEMPEROS - COTA PRINCIPAL

@ ESPECIFICACAO APROVADA
UND | MARCA | JUSTIIFICATIVA
SIM/NAO

Colorifico. Produto Natural,
ingredientes bésicos: Urucum, farinha
de arroz e 6leo vegetal sem adigdo de
sal, produto com aspecto de pé fino, cor
alaranjada, odor e sabor proprio.
1 | Rotulagem obrigatoria (de acordo com a | pCT KIMIMO
RDC n°. 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de
13/05/04 — ANVISA, lei n°. 10674/03).
Embalagem de polietileno atéxico
contendo 100g do produto. Livre de
impurezas. Prazo de validade minimo

“Renovar para avangar e agdes para educar”
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6 meses da data de entrega. Registro
no Ministério da Saiide. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiologico e
fisico/quimico.

Oleo refinado de soja, aspecto limpido
e isento de impurezas, cor e odor
caracteristicos, puro, enriquecido de
vitamina E. Embalagem plastica tipo
PET contendo 900ml, integra, ndo
amassadas, rasgadas ou danificadas. | GRF SOYA
Prazo de validade minimo 6 meses da
data de entrega. Registro no
Ministério da Saide. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiologico e
fisico/quimico.

Sardinha em conserva no molho de
tomate- Preparada com sardinhas
frescas, limpas, evisceradas,
descabecadas, descamadas e livres de
nadadeiras. Ndo podera conter colorifico
na composi¢gdo do molho. Lata com
125g. Rotulagem obrigatéria de acordo
com a legislagdo vigente e registro no
orgdo competente. Validade minima de
180 dias da data de entrega do produto.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

LATA | PALMEIRA

Milho verde — milho verde em conserva
de 4gua e sal embalagem da entrega:
sache com peso drenado 200g, isentas
de ferrugem, sem estufamentos,
contendo informag¢des nutricionais, data | UND FUGINI
de fabricagdo e prazo de validade.
Embalagem secundaria: caixas de
papeldo.  Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e fisico/quimico.

Alho picado com ervas 200G: Copo
com 200g, embalagem inviolada, ndo | UND
amassada, sem sal. Livre de impurezas,
insetos ou micro-organismos que

TEMPERO
DA CASA
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possam  torna-lo  improprio  para
consumo humano ou comprometer o
armazenamento. Constar data de
fabricag@o, prazo de validade e nimero
do lote do produto. Com registro em
6rgdo especifico. Validade minima de
06 meses. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e fisico/quimico.

A empresa AN VASCONCELOS JUNIOR - ME néo entregou as amostras dos produtos.

— Sane. e Jrusds Muies fluguste

Reriutaba, 17 de Abril de 2023.

Sara Melo Azevedo Alves Mesquita

Nutricionista - RT PNAE

CRN 11 14189
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PARECER TECNICO

Processo Licitatério: PE/01/030323/SME
Modalidade: Pregdo Eletronico

Tipo de Licitagdo: Menor prego por Item

CONCORRENTE: NC INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES LTDA
‘\JPJ: 05.949.336/0002-08

Foi entregue a este setor amostras de produtos a serem analisadas pela nutricionista para controle de
qualidade dos géneros que serfio entregues as escolas para preparagdo da alimentagfo escélar no ano de
2023.

A analise técnica dos produtos segue pardmetros técnicos cientificos e sensoriais a resolugéo 38 do
FNDE em 16 de julho de 2009.

Segue abaixo a andlise dos itens enviados para o setor:

EMPRESA: NC INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES LTDA
CNPJ: 05.949.336/0002-08
LOTE 4 - PRODUTOS CARNEOS - COTA PRINCIPAL

.l‘ : APROVADA
ESPECIFICACAO UND | MARCA ~ JUSTHIFICATIVA
SIM/NAO

Carne bovina moida (coxdio mole) de 1°
qualidade, congelada, produto sem osso,
colorag@o vermelha escura, sem pele, sem
sebo, nervura ou pelanca, no maximo 15%
de gordura, sem pontas e abas. Embalagem
1 |da  entrega:  Primdria:  embalagem | KG | DUBOI SIM
transparente, a vacuo, em pacotes de 1 kg,
inviolados, integros e ndo deve conter
cristais de gelo no interior. Na etiqueta
devera conter a identificagdo do fornecedor,
data de validade (minimo de 06 meses a
partir da data de entrega), informagdes

“Renovar para avangar e agdes para educar”
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nutricionais do produto, n° do registro do
SIF, SIE OU SIM. Secundaria: caixas de
papeldo. Prazo de validade minimo 6 meses
da data de entrega. Registro no Ministério
da Saude. Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

(

Carne em cubos: carne bovina tipo
patinho: sem o0sso, cortada em cubos.
Caracteristicas: cortada em  cubos,
congelada, cor vermelho-vivo e com odor
agradavel, sabor e aspecto proprio, sem
manchas esverdeadas ou de outra coloragéo,
ndo amolecida ou pegajosa, deverd ser
proveniente de animais abatidos em
abatedouros registrados e fiscalizados pelas
autoridades competentes, tendo inspegdo.
Deve estar acondicionada em embalagem a
véacuo (embalagem de 1kg de forma que ndo
grude nos demais, apds congelados),
devidamente identificados com rétulo
impresso ou etiqueta adesiva, de acordo
com a legislagdo vigente, devendo ter
certificagdo do fornecedor de inspegdo
municipal, estadual ou federal e
procedéncia da carne (registro no SIF ou
CIDASC), com auséncia de sujidades,
parasitos e larvas. Com prazo de validade
de no minimo seis meses e data de
fabricagdo de no maximo trinta dias.
Transportada em temperatura inferior a -
12°% (Graus Celsius), em veiculos fechados
com sistema de refrigeragdo e nas
condigdes exigidas pela RDC 216.
Apresentar  ficha  técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

KG

DUBOI

SIM

Carne suina (pernil ou lombo) fatiada em
cubos — 1" qualidade, congelada, produto
sem o0sso, coloragdo vermelha escura, sem
pele, sem sebo, nervura ou pelanca, no
maximo 15% de gordura, sem pontas e
abas. Embalagem da entrega: primdria:

KG

DUBOI

SIM

“Renovar para avangar e agdes para educar”
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embalagem transparente, em pacotes de 1
kg, inviolados, integros e ndo deve conter
cristais de gelo no interior. Na etiqueta
deverd conter a identificag¢@o do fornecedor,
lote data de validade (minimo de 06 meses
a partir da data de entrega), informagdes
nutricionais do produto, n° do registro do
sif, sie ou sim. Secundaria: caixas de
papeldo. Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Frango (Peito) Peito de frango congelado
com adi¢do de &dgua no maximo 6%.
Registro do SIF. Aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso e cor propria
sem manchas esverdeadas e odor
caracteristico. Rotulagem. Embalagem
priméria: em sacos de polietileno atoxico,
embalados individualmente em embalagens
de 1 kg. Embalagem secundéria: caixa de
papeldo vedada. Prazo de validade
minimo 6 meses da data de entrega.
Registro no Ministério da Saude.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

KG | JAGUA SIM

Frango sassami — 1 qualidade,
congelado, sem osso e sem pele, coloragdo
e odor tipicos. Embalagem da entrega:
priméaria:  saco de polietileno ou
polipropileno (com ou sem bandeja de
isopor), sem cristais de gelo no interior da
embalagem, que contenha na etiqueta a
identifica¢do do fornecedor, contendo lote,
data de validade (minimo de 06 meses a
partir da data de entrega), informagdes
nutricionais do produto, n° do registro do
sif, sie ou sim. Secundéria: caixas de
papeldo. Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

KG | AURORA SIM

Pernil suino em  bife. Bife de| kG | DUBOI SIM
aproximadamente 100GM. Embalagem a

“Renovar para avangar e agdes para educar”
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védcuo termo formado PET+PE. Em filme
de alta barreira pacote de 1000 GM com
registro no orgdo competente. SIE. SIF.
Validade minima de um ano. Ficha
técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico acreditado.

= = Ja
o FS
5] [+]

Figado Bovino em bife. Bife de
aproximadamente de 100GM. Embalagem a
véacuo termo formado PET+PE em filme de
alta barreira pacote de 1000GM com
registro no oOrgdo competente. SIE. SIF.
Validade minima de um ano. Apresentar
ficha técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico acreditado.

KG

DUBOI

SIM

S Mads ppscder Mos fhusgeitn.

Sara Melo Azevedo Alves Mesquita

Nutricionista - RT PNAE

CRN 11 14189

Reriutaba, 17 de Abril de 2023.
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DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.

CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
COXAO MOLE

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com quahdade organolética e microbiolégica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é proceskddo dentro dos padrées que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o numero do SIE 214/03.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisio do RT DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterinario da
Secretdria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizacdo
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbiolégica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagio

Marca: Duboi

Ingredientes: COXAO MOLE MOIDO

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vacuo

Secundadria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de1000gr a Vacuo

INFORMAGAO NUTRICIONAL

rkcal Kj %VD (*)

Valor energetico 169 707 35 By 8,4
Q. por porgéo 100g/porgdo g/mg  %VD(*)

Carboidratos(g) 0 g

Proteinas(g) 21,2 28,3

Gorduraos Tolais(g) 8,7 15,8

Gorduro Saturadas(g) 4,5 17,3

GordutaTrans(g) 0 0

Fibra alimentar(g) 0 w0

Sddio(mg) 61 2,5

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.00C Kcal ou 8.400 Kj.

Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 182C ou mais frio
Distribuigdo: -182C ou mais frio

SIE: n® 214/03

Vida util: 01 ano se mantido congelado
Emissdo: 23/02/2023

Medico Veternano

Portare n*140 de 06 Agosto , 2015
CRMV /CE 1838

Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cop 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

¢~ Solicitante: CNPJ/CPF: <
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA PTITT I %
Enderego: i CEP: §
AV BRASILIA, 500 . 61761210 g
Cidade: Estado: | Responséavel pela solicitagéo: - Telefone: 2
\_ EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 §
Pégina 1de 1 23/02/2023 Emisséo
Dados Fornecido pelo Solicitante
Remassa:

¢~ Local da amostragem / Orgdo expedidor:

PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.88N0001-80

Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO 1K COXAO MOLE - DUBOI 02022023 NA
Ponlo de colela: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagéo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
L 02/02/2023 02/02/2024 07/02/2023 NA NA DuUBOI
Dados Laboratério
m Servigo: Céodigo da amostra: Nuamero da requisigéo: Resp. coleta: |‘
A el I - T
Recebimento: Eliqueta: Temp. recebimento: Condigées da amostra:
L 10/02/2023 11:00 NA 4,4°C NORMAL - LACRADO

Relatoério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.191.175A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 4,5 g/100g Sem valor de referéncia 0,1 10-02-2023 | 23-02-2023
#pH 6,47 Sem valor de referéncia 2a12 10-02-2023 | 23-02-2023
“PROTEINA TOTAL 16,78 9/100 g Sem valor de referéncia 0,17 10-02-2023 | 23-02-2023
“RELAGAO UMIDADE/PROTEINAS 4,66 Sem valor de referéncia NE 10-02-2023 |23-02-2023

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI =
Metodologia(s):

(1) NMKL 181.2005

(2) 1ISO 2917:1999

(3) 1ISO 1871:2009

Néo informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Ndo Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido

‘) Manual de Métodos Oficiais para Analise de Alimentos de Origem Animal, Brasilia - DF, 2° ed., 2019. Item 1.24

nagoes adicionais:

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estéo a disposigdo do solicitanle.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatéric de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de respansabilidade do solicitante.

Comentario(s):

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nata: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | CRF/PR 716

Signatdrios autorizados

Eleone Aparecida Tozo Guazi | CRBic 45642/07 - D
Leticia Nazzari | CRaic 50702/07 - D

% Qrw
Crbio PR: 83724/07-D
Signatdrios outorizados Lilian Patricia Ramos
Lilian Patricia de Ramos | CRBic 03724/07 - D
Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787

Rodrigo Onofre de Souza | CRiw 1060107 - D

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre |Cascavel - PR

45 3333-6000
DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXOTEXNz e a série VBNDkyNUZRMJNSMA

Lt



A3Qucos ..

CNPJ; 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

(~ Solicitante: CNPJ/CPF: <
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 %
Enderego: CEP: 3‘
AV BRASILIA, 500 61761210 §
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagdo: Telefone: g

\ EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 §

. . . Pégina 1 de 1 16/02/2023 Emissao
Dados Fornecido pelo Solicitante

(~ Local da amostragem / Orgdo expedidor: Remessa:
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.8&}“0001 -80
Descrigdo da amostra (Tipa): Lote: Lacre:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO 1K COXAO MOLE - DUBOI 02022023 NA
Ponlo de coleta: Resp. coleta:

NA - CELIANE
Fabricagéo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
\ 02/02/2023 02/02/2024 07/02/2023 NA NA DUBOI

Dados Laboratoério

'm Servigo: Cédigo da amostra: Numero da requisigdo: Resp. coleta: i
Soionis tssoowezs | A R

LRecebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigées da amostra:

10/02/2023 11:00 NA 4,4°C NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.191.176A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
"Contagem de Escherichia coli <1,0 x 10' UFC/g @ Cames bovinas e outras carmnes: 11-02-2023 |13-02-2023
m:10 M:102
Came sulna: m:10* M: 10°
“'Contagem de Estafilococos coagulase positiva 2,6 x10% UFC/g ) m:10 M: 104 11-02-2023 | 15-02-2023
®Contagem Padrdo de Microrganismos 1,6 x 10%5 UFClg B 105 M:10%6 11-02-2023 | 14-02-2023
Mesdéfilos a 30°
“Detecgio de Salmonella spp. Auséncia 259 ™ auséncia 11-02-2023 | 13-02-2023
Abreviatura:

NA = Né&o aplicado | NI = Ndo informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel

Metodologia(s):

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.

2) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012
Q AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011

4) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:

(a) Instrugdo Normativa n® 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e estdo a disposigédo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatdrio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):
Conforme o (s) pardmetro (s) analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagéo acima vigente.
Laboratédrio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretages nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsdvel Técnico &%ﬁ@‘i%éﬁbﬁ

Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatdrios autorizados Rodrigo Onofre de Souza

Signatérios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 63724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic: 45642/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | cro.-Pr 09203787 4533535000

Leticia Nazzari | CrRBio 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio 10501/07 - D

DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse confarirassinatura.a3q.com.br e digite o cédigo MTAXOTExNz e a série ZBMTU10TINQjlzfDA=




DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO

PATINHO EM CUBOS

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiolégica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrBes que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o numero do SIE 214/17.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisio do RT DANIEL QUEIROZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterindrio da
Secretdria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizacdo
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbioldgica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagdo

Marca: Duboi

Ingredientes: PATINHO SEM OSSO EM CUBOS / NAO CONTEM GLUTEN

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vdcuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de1000gr a Vécuo

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Kcal Kj %VD (*) _
Valor energetico 133 563 : 6,7
Q. por porgdo 100g/porgao %VD (*)
Carboidratos(g) i
Proteinas(g)

Gorduras Totais(g)

Gordura Saturadas(g)

GordutaTrans(g)

Fibra alimentar(g)

Sodio{mg)

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 122C ou mais frio

Distribuigio: -129C ou mais frio \?// ﬁzz é
SIE: n2 214/17

Vida util: 01 ano se mantido congelado ﬁmig{ Qliﬁi?m Ba{m
Emissdo: 24/03/2020 Miédico Vetennano

Pordans n*140 de 06 Agosto - 2015

CRMY /CE 183

Rua Alberto de Oliveira, 1109 — AlvaroWeyne- Cep £0.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br




i Qlabs 4

CNPJ:J5642,544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

PoEa

LIFE

Dados do Solicitante

" Salicitante: CNPJ/CPF:
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 &
Enderego: CEP: §
AV BRASILIA, 500, 500 61761210 g
Cidade: Estado: | Responsdvel pela solicitagdo: Telefone: §
9 EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 &
Pégina 1 de 1 08/02/2023 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante
¢~ Local da amosiragem / Orgéo expedidor: Remessa: ™
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01 .930.84N0001-80
Descrigdo da amosira (Tipo): Lote: Lacre:
CARNE COMGELADA DE BOVINO SEM OSSO - PATINHO EM CUBOS 1K 23012023 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
£3I01I2023 23/01/2024 28/01/2023 NA NA DUBOI )
Dados Laboratério .
em Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisi¢ao: Resp. coleta:
“ AUNNEHA R
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigoes da amosira:
L 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO
Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.186.398A-0
Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
""Contagem de Escherichia coli <1,0 x 10! UFC/g @ Carnes bovinas e outras cames: 03-02-2023 | 05-02-2023
gﬂ“r::‘&jlle:ﬂ m:A M: 107
“Contagem Padrao de Microrganismos 1,6 x 1075 UFC/g ® Exceto p/ middos: m:10°6 M: 1046 03-02-2023 |06-02-2023
Mesdéfilos & 30° Somente p/ mitidos: m: & X 1045 M:
5x 1076
YpDetecgdo de Salmonella spp. Auséncia 259 @ Auséncia 03-02-2023 |04-02-2023

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provdvel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Néo Detectavel

Metodologia(s):

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.
) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.

6
Informagoes adicionais:

(a) Instrugdo Normativa n? 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estao a disposigdo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem & de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):

Conforme o (s) pardmetro (s) analisado (s), a amostra ndo encontra-se de acorde com a Legislagédo acima vigente.
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | CRF/PR 716

. Signotarios autorizados

Eleone Aparecida Tozo CGuzi | CRBic: 45642/07 - D
Leticia Nazzari | CRBie: 50702/07 - D

Signatdrios autorizodos

L b

Rodrige Onofre de Souza

Lilian Patricia de Ramos | CREio: 3724/07 - D
Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR: 09203787
Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 108011/07 - D

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre |Cascavel

45 3333-6000

PR

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3g.com.br e digite o codigo MTAXODYzOT e a série hBMTIOMzhNQjlzfDA=

a3q.co



ﬁo labs 4iirt

CNPJ: 35642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

CNPJ/CPF:

(~ Solicitante: <
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 &
Enderego: CEP: g
AV BRASILIA, 500, 500 61761210 g
Cidade: Estado: | Responsavel peia solicitagao: Telefone: '—‘;_’:
EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 =

Pdgina 1 de 1 10/02/2023 Emiss&o
Dados Fornecido pelo Solicitante

¢~ Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: i
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.84“0001 -80
Descrigdo da amastra (Tipo): Lote: Lacre:
CARNE COMGELADA DE BOVINO SEM OSSO - PATINHO EM CUBOS 1K 23012023 NA
Panto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
L 23/01/2023 23/01/2024 28/01/2023 NA NA DUBOI )
% Dados Laboratério
I Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigdo: Resp. caleta:
( 10186399 3957FQ23 1026241 NA IIII“MH'HHI
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigdes da amostra:
L 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.399A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia La Inicio Fim !
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 5,2 g/100g Sem valor de referéncia 0,1 02-02-2023 | 10-02-2023
“pH 5,91 Sem valor de referéncia 2ai12 |02-02-2023 |06-02-2023
“PROTEINA TOTAL 18,94 g/100g Sem valor de referéncia 0.17 02-02-2023 |10-02-2023
“UMIDADE E VOLATEIS 75,9 g/100g Sem valor de referéncia 0,1 02-02-2023 | 10-02-2023

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
(1) NMKL 181.2005
(2) 1ISO 2917:1999
(3) 1ISO 1871:2009
’Iuso 1442:1997
I agoes adicionais:
Todas as informagdes constam nos dados brutos das anélises e estéo a disposi¢éo do solicitante.
QO(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatdrio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo @ sem nenhuma alteragao.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentéario(s):

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

20 0or [ yvven

- Responsdvel Tecnico Crbio PR: 83724/07-D
Alvare Largura | CRF/PR 716 Signatdrios autorizados Lilian Patricia Ramos
Signatdrios Gutbrzades Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alio Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic 45642/07-D  Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787 45 3333-6000
Leticia Nazzari | CRBio: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: 108011/07 - D

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXODYzOT e a série 18Mzk1NOZRM]NEMA==

Q5Q D



DuBoi

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000

e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE SUINA SEM 0SSO

PERNIL EM BIFES

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbioldgica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o nimero do SIE 214/54.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisdo do RT Daniel Queiréz Barros, além da permanéncia didria de um Veterindrio da Secretaria
de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizacdo de
equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbioldgica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padrées preconizados pela Legislagio

Marca: Duboi

Ingredientes: PERNIL SUINO SEM OSSO EM BIFES DE APROXIMADAMENTE 100G/ NAO CONTEM GLUTEN

Embalagem:

Primadria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vacuo termo formada em filme de alta barreira

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de 1000gr a Vacuo termo formada em filme de alta barreira

INFORMAGAO NUTRICIONAL

- | Kcal Kj %VD (*)

Valor energetico 133 559 6,7
Q. por porgdo 100g/porcdo g/ mg %VD _(_‘J

Carboidratos(g) 0 O

Proteinas(g) i 21,5 32

Gorduras Totais(g) B 4,5 8:?1

Gordura Saturadas(g) 3,8 17L7

GordutaTrans(g) ) 0 0

Fibra alimentar(g) B 0 0

Sodio(mg) ‘ 49 2

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 122C ou mais frio
Distribui¢do: -122C ou mais frio
SIE: n2 214/70
Vida util: 01 ano se mantido congelado ﬁﬂni@‘ saten TR
Emissdo: 24/03/2023 Iy Qih:ﬁ)z Bﬂ‘u

Medico Vetennarno

Portans n*140 de 06 Agosto - 2015

CRMY /ICE B
Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br
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CNPJ: 656ﬁ2,544/0001—70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

CNPJ/CPF:

(~ Sdlicitante: <
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 %‘
Enderego. a : . CEP: T 3
AV BRASILIA, 500, 500 61761210 g
Cidade: . | Estador | Responsavel pela solicitagao. B Telefone: g
L EUSEBIO i CE;[ JOSE VALDAFIIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 §
Pdgina 1 de 1 14/02/2023 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante
(" Local da amostragemn / Orgao expedidor, o T Remessa: E
UNIBOI SEVERIANO MAF!TINS 08 CENTFIO CANINDE CE - CEP: 62700-000 CNPJ: 05.949.336/0002-08 NI
| Descrigao da amostra (Tipo): o T Lofe: | Lacre
CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO-PERNIL EM BIFES 28122022 NA
Ponto de coleta: . - T Resp. coleta: T
NA - CELIANE
Fabricagao: Validade: o | Coleta: Temp. Coleta: Fabricante: - TS
L 28/12/2022 28/12/2023 28/01/2023 NA NA DUBOI P,
Dados Laboratério
lem Servigo: Cadigo da amostra: Ndmero da requisi¢ao: Resp. coleta: o
" HLCTRMONM
Recebimento: T [ Fliqueta: . Temp. recebimento: Condigées da amosira; ‘
L 01/02/2023 10:15 JI NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatorio de Ensaio Mlcroblologlco 10.186.364A-0

Ensaio W Resultado Unidade Referéncia Inicio Firn j
‘"Contagem de Escherichia coli <1,0x 10" UFC/g ™' cames bovinas e outras cames: 03-02-2023 |05-02-2023
mo M10*
| Carne suina: m:10# M: 10° J o
@Contagem Padrao de Microrganlsmos ‘ 6,0 x 105 UFC/g est. @) Exceto p/ miidos: m:10°5 M: 1046 03-02-2023 |06 02-2023
Mesofilos a 30° Somente p/ middos: m: & x 10°6 M
e 5% 1008 |
“Detecgdo de Salmonella spp. |Ausenma 25¢ W ausancia 03-02-2023 | 04-02-2023 J

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Col6nias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel

Metodologia(s):
(1) ADAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.
(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
magoes adicionais:
(a) Instrugdo Normativa n® 161 de 1¢ de julho de 2022
Todas as informagdes constam nos dados brulos das andlises ¢ estio a disposigao do solicitante.
O(s) resultado(s) desta(s) andlise(s) tern significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por complelo @ sem nenhuma alteragao,
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Conforme o (s) parametro (s) analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagao acima vigente.

Laboratdrio de ensaio acreditado pela Cgere de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.

Nota: Opinides e interpretagdes néo fazem parte do escopo deste laboratorio.

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | R/ 7 S ratarSs AL
Lilian Pafricia de Ramos | ( Liic 83724/07

Natan da Silva Miranda Sechi | CRQ-PR 05203787

Rodrigo Onofre de Souza | CRBIc: 10801107 - D

Signatarios autorizados
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CREw w071

50702407 -0

Leticia Nazzari | cri

CRBIO TRR! 1 6}561’1‘"/6*?3

Rodrigo Onofre de Souza

~ud Uruguai, 535

45 3333-6000
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LAECKATORIOS LTDA
Dados do Solicitante

("~ Solicihante: A CNPJ/CPF; =
RUFINO VIANA SEHVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 §'
Endereco: == CEP. g
AV BRASILIA, 500, 500 61761210 §
Cidade: S | Estado: | Responsavel pela solicitagao: T | Telefone: §~
EUSEBIO ! CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 =y

Pagina 1 de 1 10/02/2023 Emissdo

Dados Fornecido pelo Solicitante

(" Local da amostragem / Orgao expedidor - Remessa: ™
UNIBOI SEVERIANO MARTlNS UB CENTRO - CANINDE CE - CEP: 62700-000 CNPJ: 05.949.336/0002-08 NI
Descrigao da amostra (lipo): I Lote: Lacre:

CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO-PERNIL EM BIFES 28122022 NA

| Ponto de coleta: - - o ) S Resp. coleta: B
NA - CELIANE
Fabricagao: | vaidade T Tleoiea - Temp. Colcla Fabncarve. -
28/12/2022 28/1 2/2023 '28!01]2023 NA NA DUBOI )

Dados Laboratorio

lem Servigo: " [Codigo da amostra; Nomero da requisigao: Resp. coleta:
W w ||l|l|l|”|||||!|l|”|ﬂ||ﬂ|?l||||||!|\||
Recebimento: o [Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra;
' 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO
s e =SS F

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.365A-0

Ensaio o [Rosultado Unidade Referéneia L@ |inicio Fim
""GORDURAS TOTAIS (Lipidios) N a0 B g/100g Sem valor de referéncia i1 02-02-2023 |10-02-2028 |
@pH - |5 35 Serm valor de referéncia 2a12 |02:02-2023 |09-02-2024
“PROTEINA TOTAL - o | z.s 35 9/100 g Sem valor de referéncia 017 02:02-2023 | 10.02-2078
YUMIDADE E VOLATEISW a 1 : o : 1?2 8 __:- a g/100g Sem valor de referéncia 0.1 02-02-2023 |10-02-2023 |

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ - Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | NI = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximao Permitido
Metodologia(s):

(1) NMKL 181.2005

(2) 150 2917:1999

(3) I1SO 1871:2009

4) 1SO 1442:1997
‘maqﬁes adicionais:

Todas as informagoes constam nos dados brutos das analises o esldo a disposigdo do solicitante.

QO(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrite e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem ¢ de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cycre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL. 0298,
Nota: Opinides e interpretagbes nao fazem parte do escopo doste laboratério.

4’%%

Crbio PR: 83724/07-D

Responsavel Tecnico

Alvaro Largura | Chi/P5 /e Signanarios outerzados Lilian Patricia Ramos

Signatarios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CRaio 63724/07 - Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre |Cascavel - bR
Eleone Aparecida Tozo Cuzi | Chio o070 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR: 09203787 45 3333-6000

Leticia Nazzari | Cooe oo o Rodrigo Onofre de Souza | CREio: 108011407 - D

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Fnsales
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FICHA TECNICA DO PRODUTO
CORTES CONGELADOS DE FRANGO - PEITO DE FRANGO

Descrigdo:; produto elaborado com peito de frango com osso, com pele, sem penas, sem
hematoma, sem sanguinoléncia, com corte na articulagdo, com qualidade organolética e
microbiolégica, o produto € processado dentro dos padrbes que preconizam a Legislagao
RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359, sendo registrado no Ministério Da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento - MAPA sob numero SIF 001/628a. O rigoroso controle no recebimento,
armazenamento do produto, higienizag&o de equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo
de recepgao, armazenamento e distribuicdo, garante um alimento apto para consumo com

qualidade microbiolégica, nutricional e fisico-quimica.

Caracteristicas sensoriais: cor, odor, aspecto e sabor dentro dos padrées preconizados pela

Legislagéo vigente.

Marca: JAGUA

Ingredientes: carne de frango com osso — peito
Embalagem:

Primaria: saco plastico de polietileno atéxico.

. Secundaria; caixa de papeldo vedada com 12 embalagens de aproximadamente 1000gr.

TABELA NUTRICIONAL
Porgao 100g = 1pedagol/peca

Quantidade por porgao

Valor Energetico 149kcal = 397 kJ
Carboidratos Og
Proteinas 21g
Gorduras Totais 3149
Gorduras Saturadas 19
Gorduras Trans O0g
Colesterol

Fibra alimentar Og

Calcio
Ferro
Sdadio 32 mg

%
vD(*)
9%
0%
42 %
5 %
5%

dedke 0/0

0%

3%

* % Valores diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou

menores dependendo de suas necessidadesenergéticas.
TEMPERATURAS:
Armazenamento: -12°C ou mais frio
Distribuigdo: -12°C ou mais frio
Vida dtil: 01 ano se mantido congelado

Emisséo: 14/02/2023
NAO CONTEM GLUTEN

T Yl K

Daniel Quairof Baimos
Médico Vetermarno
atans 40 de 06 Agosto - X115

ph A W3l
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Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORICS LTDA

Dados do Solicitante

(" Salicitante: CNPJ/CPF:
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
Enderego: o CEF:
AV BRASILIA, 500, 500 61761210
Cidade: N  |'Estado” | Responsavel pela solicitagao. Telefone:
EUSEBIO CE I JQSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939

Dados Fornecido pelo Solicitante

Pdgina 1 de

1 08/02/2023 Emissdo

(" Local da amostragem / Orgao expedidor Remessa:
UNIBOI SEVERIANO MARTINS, 08 - CENTRO - CANINDE - CE - CEP: 62700-000 CNPJ: 05.949.336/0002-08 NI
Descrigiio da amostra (Tipo): I Lote: Lacre. 1
CORTES CONGELADOS DE FRANGO - PEITO IN NATURA 4A NA
Ponto de coleta; S o Resp. coleta: T
NA - CELIANE
Fabricagao: T Vaidade. B ' ~[Coleta: Temp. Colela: Fapbricante:
08/11/2022 271172023 28/01/2023 NA NA JAGUA )
Dados Laboratoério
Servigo: Codigo da amostra [ Wumero va requisigao: Hesp. coleta:
10186363 12420MB23 ] 1026016 NA
Recebimento: Enqueta: Temp. recebimento: Condigdes da amostra:
L 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO
Relatorio de Ensaio Microbiologico - 10.186.363A-0
Ensaio T o J!F-i-v;s_u-mtdc.;" Unidade Referéncia Inicio Fim o
"Contagem de Escherichia coli o ] ;Ed',;"{&' - UFC/g [0 s x 10 M 6 x 100 03-02-2023 | 05-02-2023
@Contagem Padrio de Microrganism; o N !f_s.E X100 UFC/g est W Mitdos: m 5x10°6 M: 5 X10°6 03-02-2023 | 06-02-2023
Mesdfilos a 30° | Excelo miados:m: 1075 M: 10°6 o
“Detecgdo de Salmonellaspp. | Auséncia 259 [ 03-02-2023 | 04-02.2020

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informade | UFC - Unidade Formadora do Colénias | NMP = Nimero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Reloréncia | ND = Nao Detectavel

Metodologia(s):
(1) AOAC Official Methods of Analysis. 991 14, 2151 ed. 2019
(2) AFNOR Certificale Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:
Q) Instrugdo Normativa n® 161 de 1% de julho de 2022
) Legislagdo nao solicitada

Todas as informagGes constam nos dados brutos das analises e esldo a disposi¢do do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzide por completo e sem nenhuma alteragao.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Conforme o (s) parametro (s) analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagao acima vigente.

Laboratorio de ensaio acreditado pela Cgcere de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.

Nota: Opinides e interpretagdes nio fazem parle do escopo deste laboratério.

Responsavel Tecico

Alvare Largura | Cak/br i S NS Ut

Finlefer

Lilian Patricia de Ramos | e 83724/07 - D

Signatanos autonzados
Eleone Aparecida Tozo Guzi | <ie oo
Leticia Nazzari | cao - 7

Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR: 0920378/
Rodrigo Onofre de Souza | CRBo: 10801/07 - D

'\Q'--L 5 D gl
CRBIO JPR! 15801
Rodrigo Onofre de Souza

C.
204 &,

iz

ruc Uruguan, &

45 3333-6000

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios

Para validar & assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXODYzNj
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA
Dados do Solicitante
(" Soiicitante: T CNPJ/CPF:
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
Enderego: o CEP:
AV BRASILIA, 500, 500 61761210
Cidade: Estado: | Hesponsavel pela solicitagao: o Teiefone:
S EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939

Pdgina 1 de 1 10/02/2023 Emissdo

Dados Fornecido pelo Solicitante

(" Local da amostragem / Orgéo expedidor: S Remessa: N
UNIBOI SEVERIANO MARTINS, 08 - CENTRO - CANINDE - CE - CEP: 62700-000 CNPJ: 05.949.336/0002-08 NI
Descrigao da amostra (Tipo), S ] Lole: Lacre:
CORTES CONGELADOS DE FRANGO PEITO IN NATURA 4A NA
Ponto de coleta: o o | Resp. coleta: S
NA - CELIANE
Fabricagéo, Validade: T okt Temp. Coleta: Fabricanto:

ﬂﬂ 1/2022 27/11/2023 28[01 /2023 NA NA JiAGUA J

Dados Laboratorlo

i Servigo: Codigo da amostra | Numere da requisigao: Resp. coleta:
10186362 3939FQ23 11026015 NA |mﬂ”mnﬂ|lmmnm!
Receblmenro o Etiqueta: Temp. recebimento: Condigdes da amostra:
01!02!2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO )
Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.362A-0
Ensaio 777 ; _ | Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim _—_1
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 0,5 9/100g Sem valor de referéncla 01 02-02-2023 | 10-02-2023 !
“pH 5,96 Sem valor do reteréncla 2a12 |02-02-2023 |06-02-2023
“PROTEINA TOTAL o 27,32 ¢/100g Sem valor de relardncia 0,17 02-02-2023 |10-02-2023
“UMIDADE E VOLATEIS 71,3 g/100g Sem valor de relerdneia 0,1 02-02-2023 | 10-02-2023
B . 3 =
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) NMKL 181.2005
(2) 1SO 2917:1999
(3) 1ISO 1871:2009
4) 1SO 1442:1997
‘mag:ﬁeu adicionais:
Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e estéo a disposigao do solicitante.
O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por compléto e sem nenhurna alteragéo.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgere de acordo comn a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinies e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

TTONINONN

Crbio PR: 83724/07-D
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Sinatanius aulor20dos Lilian Patricia Ramos

Lilian Patricia de Ramos | CRec 23724/07 - D Qua Uruguai, 533

Responsavel Tecnico

Signatarios autanzados
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CREic 45042/07 - 0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787

Leticia Nazzari | CRBic 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 1060107 - D

45 3333-6000

DQ 087 Reviséo 1,0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o cddigo MTAXODYzNj e a série JBMzkzOUZRMjNBMA==
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FICHA TECNICA DO PRODUTO )
CORTES CONGELADOS DE FRANGO - FILE DE FRANGO
SASSAMI

Descrigao: produto elaborado com peito de frango sem osso, sem pele, sem penas, sem
hematoma, sem sanguinoléncia, com corte na articulagdo, com qualidade organolética e
microbiologica, o produto & processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagéo
RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359, sendo registrado no Ministério Da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento - MAPA sob numero SIF 601. O rigoroso controle no recebimento,
armazenamento do produto, higienizac&o de equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo
de recepgao, armazenamento e distribuicdo, garante um alimento apto para consumo com
qualidade microbioldgica, nutricional e fisico-quimica.

Caracteristicas sensoriais: cor, odor, aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela
Legislag&o vigente. '

Marca: AURORA

Ingredientes: carne de frango sem osso — filé de peito SASSAMI

Embalagem:

Primaria: SACO DE POLIETILENO ATOXICO A VACUO , CONTENDO 01 KG DO PRODUTO
Secundaria: caixa de papelao vedada com 12 embalagens de 1000gr.

TABELA NUTRICIONAL
Porgao 100g = 1pedago/peca

Quantidade por porgéao %
vD(*)

Valor Energetico 122kcal = 512 kJ 6 %
Carboidratos Og 0 %
Proteinas 29¢g 39 %
Gorduras Totais 0749 1%
Gorduras Saturadas 0449 2%
Gorduras Trans Og %
Colesterol
Fibra alimentar 08g 3%
Caélcio
Ferro
Saodio 37 mg 2%

* % Valores diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidadesenergéticas.

TEMPERATURAS:

Armazenamento: -12°C ou mais frio
Distribuigdo: -12°C ou mais frio

Vida atil: 01 ano se mantido congelado
Emissdo: 13/02/2023

fﬁw/

Dianiel Quelroz Bam
Ligdico Veternano

~: 140 de 06 Agosto 2045




o labs <iir
CNPJ: 056;2.544/0001-70 - A3JQ LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

" Solicitante - CNPJ/CPF: 5
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 g
Enderego: o o CEP T g
AV BRASILIA, 500, 500 | 61761210 :
Cidade: Estado; | fesponsdvel pela solictagao: T Teletone: %
\_ EUSEBIO _CEE ,,HE),?E,!{\_EDARIO VIANA JUNIOR B @5)3099-3939 3

Pdgina 1 de 1 08/02/2023 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante

(" Local da gem / Orgao expedidor: ) Remessa:
UNIBOI SEVERIANO MARTINS, 08 - CENTRO - CANINDE - CE - CEP: 62700-000 CNPJ: 05.949.336/0002-08 NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CORTES CONGELADOS DE FRANGO- FILEZINHO SASSAMI 1K 7422100811 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante
L 08/10/2022 08/10/2023 28/01/2023 NA NA AURORA )

Dados Laboratorio

lem Servigo: Codigo da amostra Nurnero da requisigéo: Resp. coleta:
10186353 12418MB23 , 1 025857 NA 'HII"IIH!IWI

Recebimento: ——— Etiqueta: Temp. recebimento: | Condigées da amosira:
01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO '

Relatorio de Ensaio Microbiolégico - 10.186.353A-0

Ensaio ) o | Resultado Unidade Referéncia Inicio Firn
"Contagem de Escherichia coli _4|:1.0 x 10! UFCIg B s x 108 M: 5 x 10° 03-02-2023 |05-02-2023
“Contagem Padréo de Microrganismos __l <1,0x 102 UFC/g W Middos: m: 5x10%5 M: 5 x10%6 03-02-2023 | 06-02-2023

Mesofilos a 30° Excelo mitdos:m:10°5 M: 10°6 il
“Detecgao de Salmonella spp. B o ﬂi[f\@égpcla 25g ® svR 03-02-2023 | 04-02-2023

Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mals Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):
(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.
(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019,
Informacgdes adicionais:
Q) Instrug@o Normativa n* 161 de 1¢ de julho de 2022
b) Legislagdo n&o solicitada

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigde do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem & de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Conforme o (s) parametro (s) analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagao acima vigente.
Laboratorio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: OpiniGes e interpretagdes ndo fazem parte do escopo deste laboratério.

| s
Responsavel Técnico T ) oﬁ_ Counes,
‘ CRBIO 1PR! 1080111070
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatdrios auter2ados Rodrigo Onofre de Souza
SihnaRaodmiindmdos Lilian Patricia de Ramos | CrEc 82724/07 - O Rua Uruguai, 53% - Allo
Eleone Aparecida Tozo Guzi | ChEw 49642/07 - 0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787

45 3333-6000

DQ 087 Hevisac 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio e Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAxODYzNT e a série NBMTIOMThNQjlzfDA=

g3g.com b §35-%. - G0 MR g A

Leticia Nazzari | CRBic 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBIo: 10801107 - D




BQ labs 4iirt

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

/" Solicitante: " CNPJ/CPF: <
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 &
Endereco; o CEP: g
AV BRASILIA, 500, 500 61761210 g
Cidade: Estado; | lesponsavel pela solicitagao: Telelone: 2
\;EUSEBiO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 §‘
Pdgina 1 de 1 10/02/2023 Emissao
Dados Fornecido pelo Solicitante
(" Local da armostragem / Orgao expedidor- T Remessa: Y
UNIBOI SEVERIANO MARTINS, 08 - CENTRO - CANINDE - CE - CEP: 62700-000 CNPJ: 05.949.336/0002-08 NI
Descrigdo da amosira ( Tipa): — Tiote: Lacre: ]
CORTES CONGELADOS DE FRANGO- FILEZINHO SASSAMI 1K 7422100811 NA
Panto de coleta; o Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Valivade: h Coleta: Temp. Coleta [Fabricante: o
¥08110I2022 08/10/2023 28/01/2023 NA NA AURORA )

Dados Laboratorio

Servigo: Codigo da amostra, 47[ Ndmero da requisigao. Resp. coleta: Il
10186354 3937FQ23 | 1025860 NA |m|mmu Hﬂ!”nﬂlllm”" P

Recebimento: | Etiqueta: Temp. recebirmento: Cendigdes da amostra:
01/02/2023 10:15 iNA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.354A-0

Ensaio Resultado Unidade Releréncia LQ Infcio Fim -
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 1.0 @100 |  Semvalordereforénca 0.1 02-02-2023 | 10-02-2023
“pH 6,19 Sem valor de referéncia 2a12 |02-02-2023 |08-02-2023
“PROTEINA TOTAL 23,88 9/100 g Sem valor de referéncia 017 02-02-2023 | 10-02-2023
“UMIDADE E VOLATEIS _'_ 75,4 ¢/100g Sem valor de referdncia 0,1 02-02-2023 | 10-02-2023

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagio | NE = Nao Especificado | ND = Néo Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) NMKL 181.2005

(2) 1SO 2917:1999

(3) ISO 1871:2009

i) 1ISO 1442:1997
.naqées adicionais:

Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e estdo a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem ¢ de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298,
Nota: Opinides e interpretagdes ndo fazem parte do escopo deste laboratério.

oY/ N0

Responsdavel Técnico

) Crbio PR: 83724/07-D 1716 (1
Alvaro Largura | CRF/PR 71 Sianatanos autonzade: Lilian Patricia Ramos Alvar rgura:y D
Signatdnos autorizados Lilian Patricia de Ramos | CRie 83724/07 - D Fua Uruguar, 535 - Alto Alegre |Cascay=l - PR

Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic: 45042/07 - 0 Natan da Silva Miranda Sechi | crR-Pr 00203787
Leticia Nazzari | CRBio 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 108011/07 - D

45 3333-6000

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXODYzNT & a série R8MzkzNOZRMjNBMA==

yww.ada.com.br B 3
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DuBoi

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE SUINA SEM 0SSO

PERNIL EM CUBOS

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbioldgica , o produto contém no méaximo 3%
de dgua e no mdximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o numero do SIE 214/54.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisdo do RT Daniel Queiréz Barros, além da permanéncia didria de um Veterinario da Secretéria
de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higieniza¢do de
equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbioldgica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagdo

Marca: Duboi

Ingredientes: PERNIL SUINO SEM OSSO EM CUBOS DE APROXIMADAMENTE 50G/ NAO CONTEM GLUTEN

Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vacuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens de 1000gr a Vicuo

INFORMACAO NUTRICIONAL

Keal Kj %VD (*)

Valor energetico ) 133 559 6,7
Q. por porgdo 100g/porgio g/ mg %VD (*)

Carboidratos(g) 0 a

Proteinas(g) s 32

Gorduras Totais(g) 4,5 : 311

Gordura Saturadas(g) 3,8 JSJ

GordutaTrans(g) 0 ’0

Fibra alimentar{g) 0 )\0

Sodio{mg) - 49 ‘2

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.

Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:
Armazenamento: - 122C ou mais frio 21
Distribui¢do: -122C ou mais frio

Daniel

SIE: n® 214/33 Quelrtz Barros

Vida Gtil: 01 ano se mantido congelado Medico Vetennano

Emissio: 24/03/2023 Portane 7140 de 06 Ag'OStO 215
CRMV/CE 838

Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br




BQIabs Eia:

CNPJ: 05642,544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

¢~ Solicitante: CNPJ/CPF:
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
Enderego: CEP:
AV BRASILIA, 500, 500 61761210
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagdo: Telefone:
L EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 )
Pagina 1 de 1
Dados Fornecido pelo Solicitante
" Local da amostragem / Orgdo expedidor: Remessa: B
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.8§ND001-80
Descrigao da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - PERNIL EM CUBOS 1K 03012023 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
N 03/01/2023 03/01/2024 28/01/2023 NA NA DUBOI )
/, Dados Laboratério
dem Servigo: Cédigo da amostra: Numero da requisigao: Resp. coleta:
10186389 12433MB23 1026075 NA ‘“Hm |||||| MHIHI""”I
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:
Y 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO J

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.186.389A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
("Contagem de Escherichia coli <1,0x 10" UFClg ®  Cames bovinas e outras cames: 03-02-2023 | 05-02-2023
m10 M:107
Carne sulna: m:10* M: 10°
‘2’Conm?em Padréo de Microrganismos 4,0 x 103 UFC/g @ Exceto p/ middos: m:1076 M: 1046 03-02-2023 |06-02-2023
Mesof Somente p/ miidos: m: 5 x 106 M:
5x 1076
“Detecgéo de Salmonella spp. Auséncia 259 @ ausencia 03-02-2023 |04-02-2023

Abreviatura:
NA = Néo aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provével | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Néo Detectavel
Metodologia(s):
(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.
) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
), AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:
(a) Instrug@o Normativa n® 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e estdo a disposi¢ao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) andlise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de respensabilidade do solicitante.

Comentério(s):
Conforme o (s) parametro (s) analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagéo acima vigente.
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes ndo fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | CRF/PR 716

(ﬁ‘Ef?é%n: 1‘5%&1%‘76@“
Signatérios autorzodos Rodrigo Onofre de Souza
Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 83724/07 - D
Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR: 09203787

Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: 10801/07 - D

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR

Signatarios autorizados
Eleone Aparecida Tozo Guazi | CRBiv: 45642/07 - D
" A 45 3333-6000

Leticia Nazzari | CRBio: 50702/07 - D
DQ 087 Revis&o 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXODYzOD e a série IBMTIOMzNNQjIziDA=




ABQlabs Fanja: -i‘

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

Solicitante: CNPJ/CPF:
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
Enderego: CEP:
AV BRASILIA, 500, 500 61761210
Cidade: Estado: | Responsdvel pela solicitagado: Telefone:
k EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939

Pégina 1 de 1 10/02/2023 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante

¢~ Local da amostragem / Orgdo expedidor: Remessa: ™\
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.8§N0001-80
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - PERNIL EM CUBOS 1K 03012023 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagao: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
\ 03/01/2023 03/01/2024 28/01/2023 NA NA DUBOI )
Dados Laboratério
dem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisi¢ao: Rasp. coleta:
10186388 3952FQ23 1026074 NA
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:
L 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.388A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
("GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 3,8 g/100g Sem valor de referéncia 0,1 02-02-2023 |10-02-2023
@pH 6,00 Sem valor de referéncia 2a12 |02-02-2023 |06-02-2023
@PROTEINA TOTAL 21,13 g/100 g Sem valor de referéncia 017  |02-02-2023 |10-02-2023
“UMIDADE E VOLATEIS 75,2 g/100g Sem valor de referéncia 0.1 02-02-2023 |10-02-2023

Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = Ndo informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = Nao Detectdvel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) NMKL 181.20056
(2) 1SO 2917:1999
(3) 1ISO 1871:2009
') 1SO 1442:1997
magdes adicionals:

Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e estéo a disposigéo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) anlise(s) tem significado restrito @ se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo @ sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: OpiniGes e interpretagdes ndo fazem parte do escopo deste laboratério.

000 Qo

Crbio PR: 83724/07-D

Responsavel Téenico

Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatérios autornizados Lilian Patricia Ramos
Signatdrios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CR8io 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre |Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic- 45642/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09205787

45 3333-6000

DQ 087 Revis&o 1.0 - 01/08/2022 Relatdrio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXODYzOD e a série hBMzk1 MKZRMjNBMA==

Leticia Nazzari | CRBio: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 108011/07 - D



DuBoi

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

MIUDO BOVINO SEM 0SSO

FIGADO EM BIFES

Descrigdo: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbioldgica , o produto contém no maximo 3%
de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrdes que preconizam a Legislagdo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimento com o numero do SIE 214/54.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisdo do RT Daniel Queirdz Barros, além da permanéncia didria de um Veterinario da Secretéria
de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizagdo de
equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade
microbiolégica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor , aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagdo

Marca: Duboi

Ingredientes: FIGADO BOVINO SEM OSSO , EM BIFES / NAO CONTEM GLUTEN

Embalagem:

Primdria: embalagem termo formada com 1000gr do produto congelado a Vacuo

Secunddria: caixa de papeldo vedada com 10 embalagens termo formada de alta barreira de 1000gr a Vacuo

INFORMAGAO NUTRICIONAL
[ Kcal Kj %VD (*)
Valor energetico 133 558 : '76.7
Q. por pargdo 100g/porgdo g/ mg %VD (*)
Carboidratos(g) 0
Proteinas(g) 21,5
Gorduras Totais(g) 4,5
Gordura Saturadas(g) 3,8
GordutaTrans(g) 0
Fibra alimentar(g) 0
Sodio(mg) 49 b

*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores , dependendo de suas necessidades.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 122C ou mais frio

Distribuigdo: -122C ou mais frio \ ' : Lﬁl
SIE: n® 214/36 <

Vida dtil: 01 ano se mantido congelado LRIHe &*ﬁi‘ TS
Emissdo: 24/03/2023 Medico Vetennano

Portana ¥140 de 06 Agosto - 2015
CRMY /CE 1838

Rua Alberto de Oliveira , 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br




BQ labs 4iirt

CNPJ: 0’5642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

(~ Solicitante: CNPJ/CPF:
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
I_El“)(.'lsret;.‘o: CEP:
AV BRASILIA, 500, 500 61761210
Cidade: Estado: | Responsdvel pela solicitagdo: Telefone:
_ EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 ; F v )
Pédgina 1 de 1 14/02/2023 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante
(" Local da amostragem / Orgdo expedidor: Remessa: 2
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01 .930.84'"0001 -80
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
FIGADO BOVINO SEM OSSO CONGELADO -FIGADO EM BIFES 1K 28122022 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
\kzan 2/2022 28/12/2023 28/01/2023 NA NA DUBOI )

Dados Laboratério

Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigao: Resp. coleta:
10186385 12431MB23 1026063 NA IIII'IIIIII

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigoes da amosira:
01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.186.385A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
"Contagem de Escherichia coli <1,0x 10 UFCig ™ Cames bovinas e outras cames: 03-02-2023 |05-02-2023
m10 M:10*
Came suina: m:10* M: 10P
@Con m Padréo de Microrganismos 3,6 x 105 UFC/g est. @ Exceto p/ mitdos: m:10°6 M: 10°6 03-02-2023 |06-02-2023
Mesdfilos a 30° Somente p/ miidos: m: 5 x 10°5 M:
5x10°
“Detecgédo de Salmonella spp. Auséncia 26g @ ausancia 03-02-2023 | 04-02-2023
Abreviatura:

NA = N&o aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):
(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14, 21st ed. 2019.
(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
rgw\o.&\c Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
I agbes adicionais:
(a) Instrugdo Normativa n® 161 de 12 de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e esté@o a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):
Conforme o (s) par@metro (s) analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagio acima vigente.
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagGes néo fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsével Téenico aggliaﬂ R\K:) 1'5%5 1%%@

Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatdrios autorizados Rodrigo Onofre de Souza

Signonios autorzodos Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic: 45642/07-D  Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787 ABITERSO0D

Leticia Nazzari | CRBie: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: 108011/07 - D

DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o cédigo MTAxODYzOD e a série VBMTIOMzFNQjlzfDA=

www.a3g.com.br .



Boldbs &LIFE

CNPJ: 65642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

¢~ Solicitante: CNPJ/CPF: < o
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 &
Enderego: CEFP: g
AV BRASILIA, 500, 500 - ) 61761210 g
Cidade: Estado: | Responsdvel pela solicitagéo: Telefone: X §
L EUSEBIO CE JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939 )

Pégina 1 de 1 10/02/2023 Emissdo

Dados Fornecido pelo Solicitante

(~ Local da -agem / Orgdo expedidor: Remessa: N
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01 .930.84“0001 -80
Descrigao da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
FIGADO BOVINO SEM 0SSO CONGELADO -FIGADO EM BIFES 1K 28122022 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabricagdo: Validade: Coleta; Temp. Coleta: Fabricante:
L 28M2/2022 28/12/2023 28/01/2023 NA NA DUBOI )
.n Dados Laboratério
Servigo: Cddigo da amostra: Numero da requisigdo: Resp. coleta:
10186384 3950FQ23 1026061 NA |IIIIHIIIIH
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:
LOUOMOZS 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.384A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 6,5 g/100g Sem valor de referéncia 0,1 02-02-2023 | 10-02-2023
“pH 6,17 Sem valor de referéncia 2a12 |02-02-2023 |08-02-2023
YPROTEINA TOTAL 20,86 9100 g Sem valor de releréncia 017  |02-02-2023 |10-02-2023
“UMIDADE E VOLATEIS 72,5 9/100g Sem valor de referéncia 0,1 02-02-2023 | 10-02-2023

Abreviatura:

NA = Né&o aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectdvel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) NMKL 181.2005

(2) 1ISO 2917:1999

(3) ISO 1871:2009

@ 1SO 1442:1997
I.ngﬁel adicionais:

Todas as informagbes constam nos dados brutos das andlises e estdo a disposi¢éo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298,
Nota: Opinides e interpretagdes ndo fazem parte do escopo deste laboratério.

TOX/ IO/ NN

el Tecri
Respofm Tiico Crbio PR: 83724/07-D

Alvare Largura | CRF/PR 716 Signatérios autorizades Lilian Patricla Ramos

Signotérios autorizados Lilian Patricia de Ramaos | CREio: £3724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic: 45642/07 -0  Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-Pr 09203787 45 3333-6000

Leticia Nazzari | CRBic: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: 108011/07 - D
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